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como objetivo planear, coordenar e
executar as atividades de producdo de

pastelaria/padaria, respeitando as P as te l a r i a

normas de Higiene e Seguranca, em
unidades de producdo ou em

[ 4
estabelecimentos de restauracdo e P a d a ’ ’ a
bebidas, integrados ou ndo integrados

em unidades hoteleiras.

Onde? Procura informacées
no nosso site

Quando? Duracdo
Laboral 3 Anos

profitecla.pt
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Curso profissional

Pastelaria/Padaria

para escolher este curso

No final do curso - . .
estara's ap to para ;(r:,’,r,scg giﬁgﬁ?ﬂ:ﬁgg que te permite desempenhar diversas
trabalhar como

- Técnico de Pastelaria e padaria em
Unidades Hoteleiras

- Técnico em Padarias e Pastelarias

- Técnico de Pastelaria e padaria em
Restaurantes

- Pasteleiro
* Padeiro

Poderds seguir uma carreira em diversas unidades de restauracdo
ou hoteleiras de renome.

Area com crescente procura de profissionais qualificados.

ou Poderds realizar estdgios em grandes empresas nacionais e

: . ) multinacionais.
Candidatas-te ao Ensino Superior

Oportunidade de integrar o mercado de trabalho assim que
termines o teu curso.

ASSISTE AO VIDEO



