
O curso de Cozinha e Restauração tem por objetivo formar profissionais 
que planifiquem, organizem e executem técnicas relacionadas com as 
praticas de restauração, afetas ao serviço de Banquetes, Catering, 
Room-service, Bar e Restaurante.

PRÉ REQUISITOS
Para te candidatares tens de ter:

até 19anos
(à data de início do 
ano escolar)

9ºano de 
escolaridade

12º
ano de
escolaridade

Diploma de 
Qualificação 
Profissional
de nível4

QUALIFICAÇÕES OBTIDAS
No final do curso profissional terás:5 RAZÕES

PARA ESCOLHER ESTE CURSO

1.  A indústria da Restauração/hotelaria é a área de  
 maior crescimento (período Pré-covid) e com   
 elevadas expetativas de crescimento nos    
 próximos anos;

2.  Poderás prosseguir estudos no Ensino Superior e  
 com resultados de excelência;

3.  Os nossos alunos realizam estágios nos    
 melhores Hotéis em Portugal e no Estrangeiro;

4. Muitos dos nossos diplomados escolhem trabalhar  
 em Navios Cruzeiros, podendo conhecer o mundo;

5.  Durante o curso vais contactar com os melhores   
 especialistas do País em organização de eventos,   
 Bartenders, Chefes de Cozinha, Chefes de Mesa e   
 Gestores Hoteleiros.

O QUE POSSO FAZER
QUANDO TERMINAR O CURSO?

Para além de poderes te candidatar ao Ensino 
Superior, poderás seguir uma carreira profissional 
nas seguintes entidades:

• Bartender;

• Empregado(a) de Mesa;

• Chefe de Mesa;

• Ecónomo.

Ensino Secundário    >   Horário Laboral    >   3 anos

CURSOS PROFISSIONAIS

COZINHA E RESTAURAÇÃO

POLOS DE 
BARCELOS
BRAGA
GUIMARÃES
LISBOA
PORTO
VISEU

Sabe mais 

OPERAÇÃO DE IMPORTÂNCIA 

ESTRATÉGICA 


