'profitecla

escola profissional

O curso de Cozinha e Restauracao tem por objetivo formar profissionais
APRENDE que planifiquem, organizem e executem técnicas relacionadas com as
praticas de restauragao, afetas ao servigo de Banquetes, Catering,
FAZ EN DO. Room-service, Bar e Restaurante.
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Na Maior Escola
Profissional de Portugal

POLOS DE

BARCELOS
BRAGA _
GUIMARAES
LISBOA
PORTO
VISEU

5 RAZGES PRE REQUISITOS QUALIFICAGOES OBTIDAS

Para te candiclatares tens de ter:  No final do curso profissional teras:

PARA ESCOLHER ESTE CURSO
1. A industria da Restauragao/hotelaria é a area de
maior crescimento (periodo Pré-covid) e com

elevadas expetativas de crescimento nos
proximos anos;

2. Poderas prosseguir estudos no Ensino Superior e CURSOS PROFISSIONAIS

com resultados de exceléncia; Ensino Secundario > Horario Laboral > 3 anos

3. Os nossos alunos realizam estagios nos
melhores Hotéis em Portugal e no Estrangeiro;

a O QUE POSSO FAZER
« Muitos dos nossos diplomados escolhem trabalhar
em Navios Cruzeiros, podendo conhecer o mundo; QUANDO TERMINAR O CURSO?
5. Durante o curso vais contactar com os melhores
especialistas do Pais em organizacéo de eventos,

Bartenders, Chefes de Cozinha, Chefes de Mesa e
Gestores Hoteleiros.

Para além de poderes te candidatar ao Ensino
Superior, poderas seguir uma carreira profissional
nas seguintes entidades:

e Bartender;

o Empregado(a) de Mesa;
e Chefe de Mesa;

e Ecénomo.
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